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PL INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Dziekujemy za wybdr produktéw Ambition. Aby mogli Paristwo dtugo i bezpiecznie uzytkowac nasze
produkty, prosimy o zapoznanie sie i przestrzeganie ponizszych zasad dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania.

Instrukcja dotyczy: Patelnia 20 cm, Srednica pola grzewczego 13 cm.

1. Przed pierwszym uzyciem umyj patelnie tagodnym $rodkiem do mycia naczyn, nastepnie
nasmaruj powtoke nieprzywierajgcg olejem spozywczym i po kilku minutach wytrzyj do sucha
recznikiem papierowym.

2. Do czyszczenia nie uzywaj silnych srodkéw czyszczgcych oraz ostrych czyscikow.

3. Aby patelnia stuzyta Panstwu jak najdtuzej rekomendujemy mycie reczne, uzywajac delikatnej
gabki. Do mycia w zmywarce uzywaj wytgcznie delikatnych srodkéw w ptynie lub zelu.

4. Patelni nie uzywaj w mikrofali oraz w piekarniku.
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Nie nagrzewaj pustego naczynia na polu grzejnym. Ttuszcze, olej i wode wlej do naczynia
przed jego rozgrzaniem.

Patelni uzywaj tylko na niskiej i Sredniej mocy grzania. Po rozgrzaniu patelni, zmniejsz moc
kuchenki. Nie dopus¢ do przegrzania patelni powyzej 260 2C, moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia wskaznika temperatury.

Nie wktadaj gorgcego naczynia do zimnej wody, moze to spowodowac odksztatcenie dna
naczynia.

Chron patelnie przed uderzeniami, obiciami, zarysowaniami.

Nie krdéj potraw bezposrednio w naczyniu.

Podczas przygotowywania potraw nie uzywaj metalowych akcesoridw kuchennych, mogacych
zarysowac powtoke.

Ptomien kuchni gazowej oraz srednice ptyt grzewczych dostosuj do rozmiaru patelni. Naczynia
0 mniejszej $rednicy niz ta w kuchence indukcyjnej moga nie wywotaé grzania indukcyjnego.
Informacje o minimalnej $rednicy jaka wykrywa Panstwa ptyta indukcyjna, znajdziesz w
instrukcji ptyty indukcyjnej. W przypadku kuchni gazowej ptomien nie moze wychodzié poza
obreb dna patelni.

UWAGA! Patelnia nagrzewa sie, dlatego w kontakcie z patelnig zawsze uzywaj rekawicy
ochronnej.

Zwracaj uwage aby pomiedzy patelnig, a powierzchnig ptyty nie znalazty sie zadne
zabrudzenia. Dno patelni czys¢ regularnie.

Na powtoce zapobiegajgcej przywieraniu moze powstac osad z resztek lub kamienia. Moga
takze pojawiac sie drobne przebarwienia od jedzenia lub zbyt wysokiej temperatury. To
normalne zjawisko, ktére nie wptywa na wtasciwosci powtoki nieprzywierajgcej. Osad mozesz
usungc za pomocg wody z dodatkiem cytryny lub octu winnego. Dodatkowo zeby lepiej
zabezpieczy¢ powtoke, po kazdym myciu mozesz przetrzec jg olejem spozywczym.
Przechowujac naczynie uwazaj, aby powierzchnia powtoki nieprzywierajacej nie miata
kontaktu z innym naczyniem. W przypadku przechowywania naczyn ,jedno w drugim”
rekomendujemy uzy¢ przektadki ochronnej w postaci np. Sciereczki lub recznika papierowego,
co pozwoli unikngé zarysowan.

Patelnia nie jest zabawkg. Zwracaj uwage, aby dzieci nie miaty dostepu do naczynia zwtaszcza
goracego.

Wskaznik temperatury Heat Control

Umies$¢ patelnie na polu grzejnym, dodaj troche oleju lub innego ttuszczu i wtacz zrédto ciepta
na sredni poziom.

Rozpoczynajgc smazenie wskaznik temperatury HEAT Control ma kolor ciemno czerwony z
dwoma jasno czerwonymi liniami na brzegach. Kiedy patelnia rozgrzeje sie do odpowiedniej
temperatury, jasno czerwone linie znikajg i wskaznik temperatury staje sie jednokolorowy
sygnalizujgc w ten sposdb, ze mozna zredukowac zrédto ciepta i rozpoczgé smazenie.

Uwaga: dziatanie wskaznika temperatury zalezy od wielu zmiennych, w tym mocy kuchenki i
rodzaju zrédta ciepta. W niektérych przypadkach, moze sie zdarzy¢, ze wskaznik temperatury
nie robi sie jednokolorowy (nie znikajg jasno czerwone linie), a patelnia jest juz gotowa do



uzycia. Rekomendujemy zrobienie préby, zeby zweryfikowa¢ dziatanie wskaznika w danych
warunkach.

4. Uwaga: nie dopusc do przegrzania patelni (a tym samym wskaznika temperatury) powyzej
260°C. Przegrzanie moze spowodowac trwate uszkodzenie wskaznika, w efekcie czego
przestanie petni¢ swoje funkcje (przestanie zmieniac kolor). Uszkodzenie wskaznika
temperatury nie wptywa na wtasciwosci uzytkowe patelni. Przegrzanie wskaznika
temperatury moze nastgpic¢ podczas dtugotrwatego nagrzewania patelni na zrédle ciepta
ustawionym na wysokim poziomie, dlatego tak wazne jest zmniejszenie Zrddta ciepta po
osiagnieciu przez naczynie optymalnej temperatury nagrzania.

5. Po skonczonym smazeniu poczekaj az wskaznik temperatury powréci do pierwotnego koloru,
dopiero wtedy mozna umies¢ patelnie w zimnej wodzie w celu dalszego obnizenia
temperatury naczynia.

6. Uwaga: Powrdt wskaznika temperatury do pierwotnego koloru nie oznacza catkowitego
wystygniecia naczynia.

WARUNKI GWARANCIJI
Patelnie z serii Magnat Pro marki Ambition objete sg 3-letnig gwarancja.
Gwarancja obejmuje wyfacznie uzytek domowy i prywatny. Obejmuje wady produkcyjne oraz
materiatowe wynikajgce z winy producenta.
Aby zachowac¢ petne prawo do korzystania z gwarancji nalezy przestrzegac instrukcji uzytkowania,
zamieszczonej na opakowaniu produktu.
Gwarancja nie obejmuje:
e uszkodzen naczynia i powtoki nieprzywierajacej na skutek niewtasciwego uzytkowania
e uszkodzen mechanicznych, wszelkich zarysowan, uszkodzen czy zniszczen wynikajgcych ze
ztego przechowywania, nieprawidtowego uzytkowania oraz czyszczenia / mycia.
e plam oraz przebarwien powstatych od przyrzadzanych potraw, soli lub uzywanych srodkéw
chemicznych
o skutkéw upadku lub silnego uderzenia
e uszkodzen powstatych w wyniku uzycia niewtasciwych narzedzi kuchennych
e uszkodzen termicznych w wyniku szoku termicznego lub przegrzania pustego naczynia, ktérych
skutkiem moze by¢ utrata wtasciwosci nieprzywierajacych i/lub wybrzuszenie sie dna patelni
e uszkodzen wskaznika temperatury na skutek przegrzania lub porysowania powtoki.

HU HASZNALATI UTASITAS

Koszonjik, hogy az Ambition termékeit valasztotta. Annak érdekében, hogy biztonsagosan és hosszu
ideig hasznalhassa termékeinket, kérjiik, olvassa el és tartsa be a biztonsagos hasznalatra vonatkozé
aldbbi szabdlyokat.

Az utasitds a kovetkez6kre vonatkozik: 20 cm-es serpenyd, 13 cm-es atméréj f6z6zéndaval.

1. Az els6 hasznalat el6tt mossa meg az edényt kimél6 mosogatdszerrel, majd kenje be a
tapadasgdtld bevonatot étolajjal, és néhany perc mulva torolje szarazra papirtorlével.

2. Tisztitashoz ne haszndljon er@s tisztitdszert se érdes szivacsot.

3. Annak érdekében, hogy az edény/labos a lehetd leghosszabb ideig hasznalhaté legyen,
javasoljuk, hogy kézzel, finom szivaccsal mossa el. Mosogatégépben torténé mosashoz csak
kimélé folyékony vagy géles mosogatdszert hasznaljon.

4. Ne hasznalja az edényt mikrohullamu sitében vagy siit6ben.

5. Ne melegitsen Ures edényt. Miel6tt elkezdi a melegitést, tegyen az edénybe vizet, olajat vagy
zsirt.
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A serpeny6t csak alacsony vagy kozepes héfokon hasznalja. Ha a serpenyé felforrésodott,
csokkentse a tlizhely teljesitményét. Ne hagyja, hogy a serpenyd 260 C folé melegedjen, mert
ez karosithatja a h6mérsékletjelz6t.

A forré edényt nem szabad hideg vizbe dztatni, mert ez az alja eldeformaldsat okozhatja.

Ovja a serpenyét titéstdl, it6déstd| és karcolasoktol.

Ne vagjon ételt kdzvetleniil a serpenySben.

. Ne hasznaljon fém konyhai eszk6zoket, mivel azok az edény felliletének karcolasat okozhatjak.
. A gaztlizhely langjat és a flitGlap atmérgjét az edény/serpenyé6 méretének megfelel6en

valassza ki. Indukcids tlizhely haszndlata esetén a f6z6lap méreténél kisebb atméréjli edény
nem haszndlhaté. Az indukcids f6z6lap minimdlis atmérgjével kapcsolatos informacidk az
indukcids f6z6lap kézikdnyvében taldlhaték. Gaztlzhely hasznalata esetén a lang nem
lobbanhat ki a serpenyd aljan kivilre.

FIGYELEM! A serpeny6 felforrésodik, ezért mindig hasznaljon véddkeszty(it, amikor megfogja a
serpenyét.

Ugyeljen arra, hogy az edény és a f6z6lap feliilete kozott ne keletkezzen szennyez&dés.
Rendszeresen tisztitsa meg az edény aljat.

Lerakddas vagy vizké keletkezhet a tapadasmentes bevonaton. El6fordulhat enyhe elszinezédés
az ételektdl vagy a magas hdmérséklettél. Ez normalis, és nem befolydsolja a tapaddsgatld
bevonat tulajdonsagait. A foltok eltavolithaték citromos vagy borecetes vizzel. Ezenkivil a
bevonat jobb védelme érdekében minden elmosas utan torodlje at étolajjal.

A térolds soran figyeljen arra, hogy az edény bels6 tapadasgatlé feliilete ne érintkezzen mds
edénnyel. Ha az edényeket ,egymasban” taroljuk, ajanlatos védérétegként példaul puha
konyharuhat vagy papirtorl6t hasznalni a karcolédas elkerilése érdekében.

A serpenyd nem jaték. Ugyeljen arra, hogy gyerekek ne nyuljanak a forré edényhez.

Heat Control h6mérséklet-jelz6

Helyezze a serpenyét a fGzéfelliletre, adjon hozza egy kevés olajat vagy mas zsiradékot, és
kapcsolja a héforrast kdzepes fokozatra.

A sités megkezdésekor a HEAT Control h6mérséklet-jelz6 sotétvoros szinl, a szélein két
vilagospiros vonallal. Amikor a serpeny6 eléri a megfelel6 hémérsékletet, a vilagospiros
vonalak eltlinnek, és a hGmérséklet-jelz6 egyszinlivé valik, ezzel jelezve, hogy a héforras
csokkenthetd, és megkezdhetd a siités.

Figyelem: a hémérséklet-jelz6 m(ikodése szdmos tényez6t6l fligg, tobbek kozott a tlzhely
teljesitményétdl és a héforras tipusatdl. Egyes esetekben eléfordulhat, hogy a h6mérséklet-
jelz6 nem valik egyszinlivé — vagyis a vilagospiros vonalak nem tlinnek el —, mikozben a
serpeny6 madr haszndlatra kész. Javasoljuk, hogy végezzen probat a jelz6 miikodésének
ellenérzésére az adott koriilmények kozott.

Figyelem: ne engedje, hogy a serpenyd, és ezzel egyltt a h6mérséklet-jelz6, 260°C folé
heviljon. A tulmelegedés a jelz6 maradandd karosodasat okozhatja, aminek kévetkeztében az
nem fogja tovabb betodlteni a funkcidjat, és nem valtoztatja tobbé a szinét. A h6mérséklet-jelz6
karosodasa nem befolydsolja a serpenyé hasznalati tulajdonsagait. A h&mérséklet-jelz6
tulmelegedése akkor kovetkezhet be, ha a serpenydt hosszabb ideig magas fokozatra allitott



héforrason melegitik, ezért nagyon fontos a héforras csdkkentése, miutan az edény elérte az
optimalis felmelegedési hGmérsékletet.

A siités befejezése utdn varja meg, amig a hémérséklet-jelz6 visszatér eredeti szinéhez. Csak
ezutan helyezhetd a serpenyd hideg vizbe az edény h6mérsékletének tovabbi csdkkentése
céljabal.

Figyelem: a h6mérséklet-jelz6 eredeti szinének visszatérése nem jelenti azt, hogy az edény
teljesen kihdilt.

GARANCIALIS FELTETELEK

A jotallas id6tartama minden Ambition Magnat Pro serpenyére 3 év.

A jotallas ideje csak a haztartdsi és maganhasznalatra vonatkozik. A garancia magdban foglalja a gyartasi
és anyaghibabdl eredé karokat.

A termékekre vonatkozé teljes korl mUszaki garancia nem terjed ki a termék csomagoldsan talalhaté
hasznalati utasitds nem megfelel6 betartdsdbdl ered6en bekovetkezett karokra.

A garancia nem terjed ki:

a f6z6edények és a tapadasmentes bevonat nem megfelel6 haszndlatbdl eredé kdrosodasara,
mechanikai  sériilésekre, a rossz taroldsbdl, nem megfelel6 hasznalatbdl és
tisztitasbdl/mosasbdl eredé karcoldsokra, sérilésekre vagy meghibasodasra.

az ételkészités, a s6 vagy a haszndlt vegyi anyagok altal okozott foltokra és elszinez6désekre.
leejtés vagy erds Utés miatt bekovetkezett kdrokra

a nem megfelel6 konyhai eszk6zok hasznalata soran bekovetkezett sériilésekre

az Ures edény tulhevitése vagy hésokkbdl eredé h6karosoddsokra, amely a tapadasmentesség
elvesztéséhez és/vagy a serpeny6 aljanak kidudorodasahoz vezethet

a h6mérsékletméré tulmelegedésre vagy a bevonat megkarcolédasa miatti sériilésre.

RO INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Va multumim ca ati ales produsele Ambition. Pentru a putea utiliza produsele noastre in conditii de
siguranta si pentru mult timp, va rugam sa cititi si sa respectati urmatoarele reguli privind utilizarea
in siguranta.

Instructiunile se aplica pentru: Tigaie 20 cm, diametrul zonei de incdlzire 13 cm.

1.

oo N

10.
11.

Tnainte de prima utilizare, spélati tigaia cu un detergent delicat de vase, apoi ungeti stratul
antiaderent cu ulei alimentar, iar dupa cateva minute stergeti cu un prosop de hartie.

Nu utilizati pentru curatare agenti de curatare puternici si bureti aspri.

Pentru ca tigaia sa va serveasca cat mai mult timp, va recomandam sa o spalati manual,
folosind un burete delicat. Pentru spalarea in masina de spalat vase utilizati numai un
detergent delicat lichid sau gel.

Nu folositi tigaia in cuptorul cu microunde sau cuptor.

Nu Tncalziti vasul gol pe plita de gatit. Grasimile, uleiul si apa trebuie turnate in vas inainte ca
acesta sa fie incalzit.

Folositi tigaia doar la foc mic si mediu. Dupa ce tigaia s-a incalzit, reduceti puterea aragazului.
Nu |3sati tigaia sa se supraincalzeasca peste 260 2C, deoarece acest lucru poate deteriora
indicatorul de temperatura.

Nu puneti vasul fierbinte in apa rece, deoarece se poate deforma fundul vasului.

Protejati tigaia de lovituri, impacturi si zgarieturi.

Nu taiati alimente direct in tigaie.

n timpul prepararii mancarii nu folositi accesorii metalice care pot zgaria suprafata.

Flacara aragazului si diametrul ochiurilor plitei trebuie adaptate la dimensiunea tigaii. Tigaile
cu un diametru mai mic decat ochiul de pe plita cu inductie pot sa nu produca incalzire prin
inductie. Informatii despre diametrul minim pe care plita dvs. cu inductie il poate detecta pot



fi gasite In manualul plitei cu inductie. Tn cazul aragazului, flacira nu poate depasi fundul
tigaii.

12. ATENTIE! Tigaia se incalzeste, de aceea folositi intotdeauna o manusa de protectie.

13. Acordati atentie ca intre tigaie si suprafata plitei sa nu existe nicio murdarie. Curatati regulat
fundul tigaii.

14. Pe stratul antiaderent se pot forma depuneri de resturi sau piatra. De asemenea, poate sa
apara o usoara decolorare de la alimente sau de la temperatura prea ridicata. Acest lucru
este normal si nu afecteaza proprietatile stratului antiaderent. Depunerile pot fi indepartate
cu apé cu adaos de suc de ldmaie sau otet. In plus, pentru a proteja mai bine stratul de
acoperire, puteti aplica peste el un strat de ulei alimentar dupa fiecare spalare.

15. Tn timpul depozitarii, nu permiteti ca suprafata antiaderentd s3 aib& contact cu un alt vas.
Pentru pastrarea vaselor, "unul in altul", recomandam utilizarea distantierelor de protectie,
de exemplu, lavete sau un prosop de hartie, pentru a evita zgarieturile.

16. Tigaia nu este o jucarie. Acordati atentie copiilor sa nu aiba acces la vas, mai ales atunci cand
acesta este fierbinte.

Indicator de temperatura Heat Control

1. Asezatitigaia pe zona de gatit, adaugati putin ulei sau alta grasime si porniti sursa de caldura
la un nivel mediu.

2. Lainceputul prajirii, indicatorul de temperatura HEAT Control are culoarea rosu inchis, cu
doua linii rosu deschis pe margini. Cand tigaia ajunge la temperatura corespunzatoare, liniile
rosu deschis dispar, iar indicatorul de temperatura devine uniform, semnaland astfel ca sursa
de caldura poate fi redusa si ca se poate incepe prajirea.

3. Atentie: functionarea indicatorului de temperatura depinde de numeroase variabile, inclusiv
de puterea aragazului/plitei si de tipul sursei de cdldura. Tn unele cazuri, se poate intdmpla ca
indicatorul de temperatura sa nu devina uniform — liniile rosu deschis sa nu dispara — desi
tigaia este deja gata de utilizare. Recomandam efectuarea unei probe pentru a verifica
functionarea indicatorului in conditiile respective.

4. Atentie: nu permiteti supraincalzirea tigaii, si implicit a indicatorului de temperatura, peste
260°C. Supraincalzirea poate provoca deteriorarea permanenta a indicatorului, in urma
careia acesta nu isi va mai indeplini functia si nu isi va mai schimba culoarea. Deteriorarea
indicatorului de temperatura nu afecteaza proprietatile de utilizare ale tigadii. Supraincalzirea
indicatorului de temperatura poate aparea in timpul incalzirii indelungate a tigaii pe o sursa
de caldura setata la un nivel ridicat, de aceea este foarte important sa reduceti sursa de
caldura dupa ce vasul a atins temperatura optima de incalzire.

5. Dupa terminarea prajirii, asteptati pana cand indicatorul de temperatura revine la culoarea
initiala. Abia apoi tigaia poate fi introdusa in apa rece pentru a reduce in continuare
temperatura vasului.

6. Atentie: revenirea indicatorului de temperatura la culoarea initiald nu inseamna ca vasul s-a
racit complet.



CONDITII DE GARANTIE

Tigdile din seria Magnat Pro de la Ambition au o garantie de 3 ani.

Garantia acopera doar folosirea casnica si privata. Acopera defectele de fabricatie si de material
rezultate din vina producatorului.

Pentru a pastra dreptul deplin la garantie, trebuie respectate instructiunile de utilizare de pe ambalajul
produsului.

Garantia nu acopera:

deteriorarea vasului de gatit si a stratului antiaderent din cauza folosirii necorespunzatoare
deteriorari mecanice, orice zgarieturi, deteriorari sau distrugeri care rezulta din depozitarea,
folosirea si curatarea/spalarea necorespunzatoare.

pete si decolorari cauzate de prepararea alimentelor, de sarea sau de substantele chimice
utilizate

efectele caderilor sau lovirii puternice

deterioradri cauzate de utilizarea instrumentelor de bucatdrie neadecvate

deteriorarea termica ca urmare a socului termic sau a supraincalzirii oalei de g[tit goale, ceea
ce poate duce la pierderea proprietatilor antiaderente si/sau la umflarea fundului fundului
tigdii

deteriorarea indicatorului de temperatura din cauza supraincalzirii sau a zgarietarii stratului de
acoperire.

EN INSTRUCTION MANUAL

Thank you for choosing Ambition products. To ensure a long and safe use of our products, please read and adhere
to the following guidelines regarding safe use.
The instructions apply to: 20 cm frying pan, 13 cm diameter of the heating zone.

1.

o

12.

13.

14.

Before the first use, wash the frying pan with a mild dishwashing detergent, then apply cooking
oil to the non-stick coating and wipe it dry with a paper towel after a few minutes.

Do not use strong detergents and rough surfaced cleaners for washing.

In order for the frying pan to serve you as long as possible, we recommend washing it by hand,
using a soft sponge. Use only mild liquid or gel detergents for washing in the dishwasher.

Do not use the frying pan in a microwave or oven.

Do not heat up empty cookware on the cooktop's heating zone. Fats, oil and water should be
poured into the cookware before heating it up.

Only use the pan on low and medium heat. Once the pan is hot, turn the heat down. Do not
allow the pan to overheat above 260 9C, this may damage the temperature indicator.

Do not submerge hot cookware in cold water, as this may deform the bottom of the product.
Protect the frying pan from impact, knocks and scratches.

Do not cut food directly inside the cookware.

. When preparing dishes, do not use metal kitchen utensils that may scratch the coating.
. The flame of the gas cooker and the diameter of the cooktop should be adjusted to the size of

the frying pan. Cookware with a smaller diameter than that of the induction cooker may not
trigger the induction heating. Information on the minimum diameter that your induction hob
can detect can be found in the induction hob manual. In case of a gas cooker, the flame cannot
extend beyond the bottom of the frying pan.

CAUTION! The frying pan heats up, therefore always use a protective glove when touching the
pan.

Do not allow any dirt to get between the frying pan and the cooktop surface. Clean the bottom
of the frying pan regularly.

Residue or limescale may form on the non-stick coating. Slight discoloration due to food or
excessive heat may also occur. This is normal and doesn't affect the properties of the non-stick



coating. The sediment can be removed using water with lemon juice or wine vinegar. In
addition, to better protect the coating, you can wipe it with cooking oil after each wash.

15. When storing the cookware, make sure that the surface of the non-stick coating doesn't touch
other cookware. When storing the cookware "one in the other", we recommend using a
protective insert e.g. in the form of a cloth or paper towel in order to avoid scratches.

16. The frying pan is not a toy. Make sure that children don't have access to the cookware,
especially when it's hot.

Heat Control temperature indicator

1. Place the frying pan on the hob, add a little oil or other fat, and turn the heat source to a
medium setting.

2. At the start of frying, the HEAT Control temperature indicator is dark red with two light red
lines at the edges. When the pan reaches the appropriate temperature, the light red lines
disappear and the temperature indicator becomes a uniform colour, indicating that the heat
source can be reduced and frying can begin.

3. Note: the operation of the temperature indicator depends on many variables, including the
power of the cooker and the type of heat source. In some cases, the temperature indicator
may not become a uniform colour — the light red lines may not disappear — even though the
pan is already ready for use. We recommend carrying out a test to verify how the indicator
works under the given conditions.

4. Note: do not allow the pan, and therefore the temperature indicator, to overheat above 260°C.
Overheating may cause permanent damage to the indicator, as a result of which it will stop
performing its function and will no longer change colour. Damage to the temperature indicator
does not affect the functional properties of the pan. The temperature indicator may overheat
during prolonged heating of the pan on a heat source set to a high level, which is why it is so
important to reduce the heat source once the pan has reached its optimal heating
temperature.

5. After frying, wait until the temperature indicator returns to its original colour. Only then may
the pan be placed in cold water to further reduce the temperature of the cookware.

6. Note: the return of the temperature indicator to its original colour does not mean that the
cookware has cooled down completely.

WARRANTY TERMS AND CONDITIONS
Pans from the Ambition Magnat Pro series are covered by a 3-year warranty.
The warranty covers domestic and private use only. It covers production and material defects resulting
from the fault of the manufacturer.
In order to retain the full right to use the warranty, please follow the instructions for use on the product
packaging.
The warranty does not cover the following:
e damage to the pan and the non-stick coating due to improper use
e mechanical damage, any scratches, damage or damage resulting from poor storage, improper
use and cleaning / washing.



stains and discoloration caused by cooked food, salt or chemicals used

results of drops and strong impacts

damages resulting from use of improper kitchen tools

thermal damage due to thermal shock or overheating of the empty cookware, which may
result in loss of non-stick properties and/or bulging of the bottom of the pan

damage to the temperature indicator due to overheating or scratching of the coating.

DE GEBRAUCHSANLEITUNG

Vielen Dank, dass Sie sich fiir Produkte der Marke Ambition entschieden haben. Damit Sie unsere
Produkte lange und sicher verwenden kdnnen, bitten wir Sie, die nachstehenden Regeln zur sicheren
Verwendung zu lesen und zu beachten.

Die Anleitung gilt fur: Bratpfanne 20 cm, Durchmesser der Heizflaiche 13 cm.

1.

10.

11.

12.

13.

14.

Waschen Sie die Pfanne vor dem ersten Gebrauch mit einem milden Geschirrspilmittel.
Reiben Sie anschlieBend die Antihaftbeschichtung mit Speisedl ein und wischen Sie sie nach
einigen Minuten mit einem Papiertuch trocken.

Verwenden Sie zur Reinigung keine starken Reinigungsmittel oder scharfen
Scheuerschwdamme.

Damit Ihnen die Pfanne moglichst lange dient, empfehlen wir Handwasche mit einem
weichen Schwamm. Verwenden Sie in der Spiilmaschine ausschliefSlich milde
Reinigungsmittel in fllssiger Form oder als Gel.

Verwenden Sie die Pfanne nicht in der Mikrowelle oder im Backofen.

Erhitzen Sie kein leeres Kochgeschirr auf der Heizfliche. Geben Sie Fett, Ol oder Wasser vor
dem Erhitzen in das Gefal.

Verwenden Sie die Pfanne nur bei niedriger und mittlerer Heizleistung. Reduzieren Sie nach
dem Erhitzen der Pfanne die Leistung des Herdes. Lassen Sie die Pfanne nicht Giber 260 °C
Uberhitzen, da dies den Temperaturindikator beschadigen kann.

Stellen Sie das heiRe GefaR nicht in kaltes Wasser, da dies zu einer Verformung des Bodens
flihren kann.

Schiitzen Sie die Pfanne vor StéRen, Beschadigungen und Kratzern.

Schneiden Sie Speisen nicht direkt im GefaR.

Verwenden Sie bei der Zubereitung von Speisen keine Kiichenutensilien aus Metall, die die
Beschichtung zerkratzen konnten.

Passen Sie die Gasflamme sowie den Durchmesser der Heizplatten an die GroRe der Pfanne
an. GefalRe mit einem kleineren Durchmesser als vom Induktionskochfeld bendtigt, kdnnen
moglicherweise keine Induktionserwarmung ausldsen. Informationen zum
Mindestdurchmesser, den |hr Induktionskochfeld erkennt, finden Sie in der
Bedienungsanleitung des Kochfeldes. Bei Gasherden darf die Flamme nicht tiber den Boden
der Pfanne hinausragen.

ACHTUNG! Die Pfanne erhitzt sich, verwenden Sie daher beim Kontakt mit der Pfanne immer
einen Schutzhandschuh.

Achten Sie darauf, dass sich zwischen der Pfanne und der Oberflache des Kochfeldes keine
Verschmutzungen befinden. Reinigen Sie den Boden der Pfanne regelmafig.

Auf der Antihaftbeschichtung kdnnen sich Ablagerungen aus Speiseresten oder Kalk bilden. Es
konnen auch leichte Verfarbungen durch Lebensmittel oder zu hohe Temperaturen auftreten.
Dies ist normal und beeintrachtigt die Eigenschaften der Antihaftbeschichtung nicht.
Ablagerungen kdnnen mit Wasser unter Zusatz von Zitrone oder Weinessig entfernt werden.
Um die Beschichtung zusatzlich zu schiitzen, kdnnen Sie sie nach jeder Reinigung mit Speisedl
abreiben.



15. Achten Sie bei der Aufbewahrung darauf, dass die Oberflache der Antihaftbeschichtung nicht
mit einem anderen Gefal} in Kontakt kommt. Bei der Aufbewahrung von Gefal3en ineinander
empfehlen wir die Verwendung einer Schutzunterlage, z. B. eines Tuchs oder Papiertuchs, um
Kratzer zu vermeiden.

16. Die Pfanne ist kein Spielzeug. Achten Sie darauf, dass Kinder keinen Zugang zum GefaR haben,
insbesondere wenn es heild ist.

Heat Control Temperaturindikator

1. Stellen Sie die Pfanne auf die Heizfliche, geben Sie etwas Ol oder anderes Fett hinzu und
schalten Sie die Warmequelle auf mittlere Stufe.

2. Zu Beginn des Bratens ist der HEAT Control Temperaturindikator dunkelrot mit zwei hellroten
Linien an den Randern. Wenn die Pfanne die richtige Temperatur erreicht hat, verschwinden
die hellroten Linien und der Temperaturindikator wird einfarbig. Dies signalisiert, dass die
Warmequelle reduziert und mit dem Braten begonnen werden kann.

3. Hinweis: Die Funktion des Temperaturindikators hdangt von vielen Variablen ab, darunter der
Leistung des Herdes und der Art der Warmequelle. In manchen Fallen kann es vorkommen,
dass der Temperaturindikator nicht einfarbig wird — die hellroten Linien verschwinden nicht
— obwohl die Pfanne bereits einsatzbereit ist. Wir empfehlen, einen Test durchzufiihren, um
die Funktion des Indikators unter den jeweiligen Bedingungen zu tberprifen.

4. Hinweis: Lassen Sie die Pfanne und damit auch den Temperaturindikator nicht Gber 260 °C
tiberhitzen. Uberhitzung kann zu einer dauerhaften Beschidigung des Indikators fiihren,
wodurch er seine Funktion nicht mehr erfillt und die Farbe nicht mehr dndert. Eine
Beschadigung des Temperaturindikators beeintrachtigt die Gebrauchseigenschaften der
Pfanne nicht. Eine Uberhitzung des Temperaturindikators kann bei langerem Erhitzen der
Pfanne auf einer hoch eingestellten Warmequelle auftreten. Daher ist es sehr wichtig, die
Warmequelle zu reduzieren, sobald das GefaR die optimale Erhitzungstemperatur erreicht
hat.

5. Warten Sie nach dem Braten, bis der Temperaturindikator zu seiner urspriinglichen Farbe
zuriickkehrt. Erst dann darf die Pfanne in kaltes Wasser gestellt werden, um die Temperatur
des GefdRes weiter zu senken.

6. Hinweis: Die Riickkehr des Temperaturindikators zu seiner urspriinglichen Farbe bedeutet
nicht, dass das GefaR vollstandig abgekihlt ist.

GARANTIEBEDINGUNGEN
Bratpfannen der Serie Magnat Pro der Marke Ambition unterliegen einer 3-jahrigen Garantie.
Die Garantie gilt ausschlieRlich fiir den hauslichen und privaten Gebrauch. Sie umfasst Produktions-
und Materialfehler, die auf ein Verschulden des Herstellers zuriickzufiihren sind.
Um den vollen Garantieanspruch zu erhalten, ist die auf der Produktverpackung angegebene
Gebrauchsanweisung zu beachten.
Die Garantie umfasst nicht:
e Beschaddigungen des GefaRes und der Antihaftbeschichtung infolge unsachgemaRer
Verwendung,



mechanische Beschadigungen, Kratzer, Schaden oder Zerstérungen infolge falscher
Aufbewahrung, unsachgemaRer Verwendung sowie Reinigung/Waschen,

Flecken und Verfarbungen durch zubereitete Speisen, Salz oder verwendete Chemikalien,
Folgen eines Sturzes oder starken StoRes,

Beschadigungen infolge der Verwendung ungeeigneter Kiichenutensilien,

thermische Beschadigungen infolge eines Temperaturschocks oder der Uberhitzung eines
leeren GefaRes, die zum Verlust der Antihaftwirkung und/oder zur Wolbung des
Pfannenbodens fiihren kénnen,

Beschadigungen des Temperaturindikators infolge von Uberhitzung oder Zerkratzen der
Beschichtung.

SK NAVOD NA POUZITIE

Dakujeme, 7e ste si vybrali vyrobky Ambition. Aby ste mohli nase vyrobky pouzivat dlho a bezpecne,
prosime vas, aby ste sa obozndmili s nasledujlucimi zasadami bezpecného pouzivania a dodrziavali ich.
Navod sa vztahuje na: Panvica 20 cm, priemer varnej zony 13 cm.

1.

©w e N

11.

12.
13.

14.

15.

16.

Pred prvym pouzitim umyte panvicu jemnym prostriedkom na umyvanie riadu, potom potrite
neprilnavy povrch jedlym olejom a po niekolkych minutach utrite dosucha papierovou
utierkou.

Na Cistenie nepouZivajte silné Cistiace prostriedky ani ostré drétenky Ci Cistiace pomaocky.

Aby vam panvica sluzila ¢o najdlhsie, odporucame ru¢né umyvanie s pouZitim jemnej hubky.
Na umyvanie v umyvacke riadu pouzivajte vyhradne jemné tekuté alebo gélové prostriedky.
Panvicu nepouZzivajte v mikrovinnej rdre ani v rdre na pecenie.

Nezohrievajte prdzdnu nadobu na varnej zéne. Tuk, olej alebo vodu nalejte do nadoby pred
jej zohriatim.

Panvicu pouzivajte iba pri nizkom a strednom vykone ohrevu. Po zohriati panvice znizte vykon
sporaka. Nedovolte, aby sa panvica prehriala nad 260 °C, mohlo by to poskodit indikator
teploty.

Nevkladajte horicu nadobu do studenej vody, mohlo by déjst k deformacii dna nadoby.
Chrante panvicu pred ndrazmi, obitim a poskriabanim.

Nekrajajte pokrmy priamo v nadobe.

. Pocas pripravy pokrmov nepouzivajte kovové kuchynské pomécky, ktoré by mohli poskriabat

povrch.

Plamen plynového sporaka a priemer varnych platni prisposobte velkosti panvice. Nadoby s
mensim priemerom, nez aky vyZzaduje indukéna varna doska, nemusia spustit indukény ohrev.
Informaciu o minimalnom priemere, ktory vasa indukéna doska rozpozna, najdete v ndvode k
indukénej doske. Pri plynovom sporaku nesmie plamen presahovat mimo obvodu dna
panvice.

POZOR! Panvica sa zohrieva, preto pri kontakte s panvicou vzdy pouZivajte ochrannu rukavicu.
Dbajte na to, aby sa medzi panvicou a povrchom varnej dosky nenachadzali Ziadne necistoty.
Dno panvice pravidelne Cistite.

Na neprilnavom povrchu sa moze vytvorit usadenina zo zvyskov jedla alebo vodného kamenia.
Mo6Zu sa objavit aj drobné zafarbenia od jedla alebo prilis vysokej teploty. Je to normalny jav,
ktory nema vplyv na vlastnosti neprilnavého povrchu. Usadeniny mozete odstranit vodou s
pridavkom citréna alebo vinneho octu. Na lepSiu ochranu povrchu ho méZete po kazdom
umyti pretriet jedlym olejom.

Pri skladovani nddoby dbajte na to, aby sa povrch neprilnavej vrstvy nedotykal inej nddoby.
Pri skladovani nadob ,jedna v druhej” odpori¢ame pouzit ochrannu vlozku, napriklad utierku
alebo papierovu utierku, aby sa zabranilo poSkriabaniu.

Panvica nie je hracka. Dbajte na to, aby deti nemali pristup k nadobe, najma ked' je horuca.



Indikator teploty Heat Control

Umiestnite panvicu na varnu zénu, pridajte trochu oleja alebo iného tuku a zapnite zdroj
tepla na stredny stupen.

Na zaciatku vyprazania ma indikator teploty HEAT Control tmavocervenu farbu s dvoma
svetlo¢ervenymi ¢iarami na okrajoch. Ked'sa panvica zohreje na vhodnu teplotu,
svetlocervené Ciary zmiznu a indikator teploty sa stane jednofarebnym, ¢im signalizuje, Ze je
mozné znizit zdroj tepla a zacdat vyprazat.

Upozornenie: fungovanie indikatora teploty zavisi od mnohych premennych, vratane vykonu
sporaka a typu zdroja tepla. V niektorych pripadoch sa méze stat, Ze indikator teploty nebude
jednofarebny — svetlocervené Ciary nezmizni — hoci panvica je uz pripravend na pouZitie.
Odporucame vykonat skusku na overenie fungovania indikatora v danych podmienkach.
Upozornenie: nedovolte, aby sa panvica, a tym aj indikator teploty, prehriali nad 260 °C.
Prehriatie moze spbsobit trvalé poskodenie indikatora, v désledku ¢oho prestane plnit svoju
funkciu a menit farbu. Poskodenie indikatora teploty nema vplyv na Gzitkové vlastnosti
panvice. K prehriatiu indikatora teploty méze dojst pri dlhodobom zahrievani panvice na
zdroji tepla nastavenom na vysoky stupen, preto je velmi délezité znizit zdroj tepla po
dosiahnuti optimalnej teploty nadoby.

Po skonceni vyprazania pockajte, kym sa indikator teploty vrati do pévodnej farby. Az potom
je mozné vlozit panvicu do studenej vody na dalsie znizenie teploty nadoby.

Upozornenie: navrat indikatora teploty do povodnej farby neznamend, Zze nadoba Uplne
vychladla.

ZARUCNE PODMIENKY

Panvice série Magnat Pro znacky Ambition su kryté 3-ro¢nou zarukou.

Zaruka sa vztahuje vyluéne na domace a sikromné pouZivanie. Zahffia vyrobné a materialové chyby
spésobené vinou vyrobcu.

Na zachovanie plného prava na uplatnenie zaruky je potrebné dodrziavat navod na pouZivanie
uvedeny na obale vyrobku.

Zaruka sa nevztahuje na:

poskodenie nadoby a neprilnavého povrchu v dosledku nespravneho pouzivania,
mechanické poskodenia, akékolvek Skrabance, poskodenia alebo znicenia vyplyvajuce zo
zlého skladovania, nespravneho pouZivania a Cistenia/umyvania,

Skvrny a zafarbenia sp6sobené pripravovanymi pokrmami, solou alebo pouZivanymi
chemickymi prostriedkami,

nasledky padu alebo silného uderu,

poskodenia spésobené pouzitim nevhodnych kuchynskych pomdcok,

tepelné poskodenia spdsobené teplotnym Sokom alebo prehriatim prazdnej nadoby, ktoré
mézu viest k strate neprilnavych vlastnosti a/alebo k vydutiu dna panvice,

poskodenia indikatora teploty v désledku prehriatia alebo poskriabania povrchu.



CZ NAVOD K POUZITI

Dékujeme, Ze jste si vybrali vyrobky Ambition. Abyste mohli nase vyrobky dlouho a bezpecné
pouzivat, prosime vds, abyste se seznamili s nize uvedenymi pravidly bezpeéného pouZivani a
dodrzovali je.

Navod se tyka: Panev 20 cm, primér varné zény 13 cm.

1.

12.
13.

14.

15.

16.

Pfed prvnim pouZitim panev umyjte jemnym prostfedkem na myti nddobi, poté potrete
nepfilnavy povrch jedlym olejem a po nékolika minutach vytiete dosucha papirovou utérkou.
K cisténi nepoufZivejte silné Cistici prostfedky ani ostré draténky ¢i Cistici pomcky.

Aby vam panev slouZila co nejdéle, doporucujeme ruéni myti s pouzitim jemné houbicky. Pro
myti v mycce pouzivejte vyhradné jemné tekuté nebo gelové prostiedky.

Panev nepouzivejte v mikrovinné troubé ani v troubé.

Nezahfivejte prazdnou nddobu na varné zéné. Tuk, olej nebo vodu nalijte do nadoby pred
jejim zahratim.

Panev pouzivejte pouze pfi nizkém a stfednim vykonu ohfevu. Po zahfati panve snizte vykon
sporaku. Nedovolte, aby se panev prehrala nad 260 °C, mohlo by dojit k poSkozeni indikatoru
teploty.

Nevkladejte horkou nddobu do studené vody, mohlo by dojit k deformaci dna nadoby.
Chrante panev pred narazy, otluéenim a poskrabanim.

Nekrdjejte pokrmy pfimo v nddobé.

. PFi pfipravé pokrm0 nepouZivejte kovové kuchyriské nacini, které by mohlo poskrabat povrch.
. Plamen plynového spordku i primér varnych plotynek prizplsobte velikosti panve. Nadoby s

mensim pramérem, neZ vyzaduje indukéni varna deska, nemusi vyvolat indukéni ohrev.
Informaci o minimalnim prdmeéru, ktery vase indukéni deska rozpoznad, najdete v ndvodu k
indukéni desce. U plynového spordku nesmi plamen presahovat mimo dno pénve.

POZOR! Panev se zahfivd, proto pti kontaktu s panvi vzdy pouZivejte ochrannou rukavici.
Dbejte na to, aby se mezi panvi a povrchem varné desky nenachazely zadné necistoty. Dno
panve pravidelné Cistéte.

Na nepfilnavém povrchu se miZe vytvorit usazenina ze zbytk( jidla nebo vodniho kamene.
Mohou se objevit také drobné zmény zbarveni zplsobené jidlem nebo pfilis vysokou
teplotou. Jedna se o normalni jev, ktery nema vliv na vlastnosti nepfilnavého povrchu.
Usazeniny m(iZzete odstranit vodou s pfidavkem citronu nebo vinného octa. Pro lepsi ochranu
povrchu jej mliZzete po kazdém umyti potfit jedlym olejem.

Pti skladovani nddoby dbejte na to, aby povrch nepfilnavé vrstvy nepfisel do kontaktu s jinou
nadobou. Pfi skladovani nadob ,jedna v druhé” doporucujeme pouzit ochrannou vlozku,
napfriklad utérku nebo papirovou utérku, aby se zabranilo poskrabani.

Panev neni hracka. Dbejte na to, aby déti nemély pfistup k nadobé, zejména pokud je horka.

Indikator teploty Heat Control

1.

Umistéte panev na varnou zonu, pridejte trochu oleje nebo jiného tuku a zapnéte zdroj tepla
na stfedni stupen.



2. Na zacatku smazeni ma indikator teploty HEAT Control tmavé ¢ervenou barvu se dvéma svétle
¢ervenymi liniemi na okrajich. Kdyz se panev zahfeje na vhodnou teplotu, svétle ¢ervené linie
zmizi a indikator teploty se stane jednobarevnym, ¢imzZ signalizuje, Ze Ize sniZit zdroj tepla a
zacit smazit.

3. Upozornéni: funkce indikatoru teploty zavisi na mnoha proménnych, véetné vykonu spordku a
typu zdroje tepla. V nékterych pfipadech se mize stat, Ze indikator teploty nebude
jednobarevny — svétle cervené linie nezmizi — prestoZe je panev jiz pfipravena k pouziti.
Doporucujeme provést zkousku pro ovéreni funkce indikatoru v danych podminkach.

4. Upozornéni: nedovolte, aby se panev, a tim i indikator teploty, prehraly nad 260 °C. Prehrati
muzZe zpUsobit trvalé poskozeni indikatoru, v dlisledku ¢ehoz prestane plnit svou funkci a
ménit barvu. Poskozeni indikatoru teploty nema vliv na uzitné vlastnosti panve. K prehfati
indikatoru teploty mlze dojit pfi dlouhodobém zahfivani panve na zdroji tepla nastaveném na
vysoky stupen, proto je velmi dalezité sniZit zdroj tepla po dosaZeni optimalni teploty nadoby.

5. Po skonceni smaZeni pockejte, az se indikator teploty vrati do plvodni barvy. Teprve poté Ize
panev vloZit do studené vody za ucelem dalSiho sniZeni teploty nadoby.

6. Upozornéni: navrat indikatoru teploty do plivodni barvy neznamena, Ze nadoba zcela
vychladla.

ZARUCNi PODMINKY
Panve série Magnat Pro znacky Ambition jsou kryty 3letou zarukou.
Zaruka se vztahuje vyhradné na domdaci a soukromé pouziti. Zahrnuje vyrobni a materidlové vady
zpUsobené vinou vyrobce.
Pro zachovani plného prava na vyuZiti zaruky je nutné dodrZovat navod k pouziti uvedeny na obalu
vyrobku.
Zaruka se nevztahuje na:
e poskozeni nadoby a nepfilnavého povrchu v dlsledku nespravného pouzivani,
e mechanicka poskozeni, veskeré skrabance, poskozeni nebo zniceni vyplyvajici ze Spatného
skladovani, nespravného pouzivani a cisténi/myti,
e skvrny a zmény zbarveni vzniklé od pfipravovanych pokrmd, soli nebo pouZivanych
chemickych prostiedkd,
e nasledky padu nebo silného uderu,
e poskozeni vznikld pouZitim nevhodného kuchyriského nacini,
e tepelna poskozeni v disledku teplotniho Soku nebo prehrati prazdné nadoby, jejichz
nasledkem muze byt ztrata nepfilnavych vlastnosti a/nebo vybouleni dna panve,
e poskozeni indikatoru teploty v disledku prehrati nebo poskrabani povrchu.

UA IHCTPYKLIA 3 EKCNIYATALLIT

Osarkyemo 3a Bubip npoaykuii Ambition. LLLlo6 B mornmn aosro Ta 6e3ne4yHo KOPUCTYBATMCA HaLLMMM
BMPOBGaMM, NPOCUMO O3HANOMMUTUCA 3 HABEAEHMMM HUKYE NpaBuUIaMmn 6e3neyHOro BUKOPUCTaHHSA
Ta AOTPUMYBATUCA iX.

IHCTPYKLiA cTocyeTbcA: CkoBopoga 20 cm, AiameTp HarpiBasbHOI 30HM 13 cm.

1. TNepep Neplwmm BUKOPUCTAHHAM BUMMITE CKOBOPOAY M’'AIKMM 3acOobOM A1 MUTTA nocyAay,
NOTIM 3MacCTiTb aHTUNPUTAPHE NOKPUTTA Xap4OBOK ONIELD | Yepes KinbKa XBUAUH BUTPITb
HACyX0 NanepoBUM PYLUHMKOM.

2. [OnA YMLEHHS He BUKOPUCTOBYIMTE CUNbHI MUMHI 3aCObUM Ta }KOPCTKI MOYasKMu.

3. LUlob ckoBopoaa cnyxuaa Bam AKOMOra AOBLIE, PEKOMEHAYEMO MUTU Ti BPYUHY,
BUKOPUCTOBYHOUM M’sIKY Fy6Ky. [1ns MUTTA B MOCYAOMMUIAHIA MaLlLWHI BUKOPUCTOBYITE
BMKOYHO AenikaTHi pigKi abo renesi 3acobu.

4. He BMKOPUCTOBYNTE CKOBOPOAY B MiKPOXBUIbOBIN MeYi Ta AyXOBL,i.
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He HarpiBaiTe NOpoXHii nocya Ha HarpisasbHin 30Hi. *unp, onito abo Bogy HaMiNTe B NOCYA,
nepeg, Moro HarpisaHHAM.

BuKopucTOBYITE CKOBOPOAY /INLLE HAa HU3bKIl Ta cepeaHii NOTYKHOCTI HarpiBaHHs. MNicns
po3irpiBaHHA CKOBOPOAM 3MEHLUTE NOTYXKHiCTb NANTU. He aonyckaliTe neperpiBaHHs
ckoBopoau Buue 260 °C, OCKi/IbKM Lie MOXKe NPU3BECTU 40 NOLKOAMKEHHA iHAMKATOPA
Temnepartypu.

He cTaBTe rapaunit nocya,y XonogHy Boay, ue Moxe CnpuinHuTM gedopmalito gHa nocyay.
3axuLanTe CKOBOpoOAY Bif yaapiB, BM STUH i NOAPAMNUH.

He HapisaitTe cTpaBu 6e3nocepeaHbo B NOCYA.

. MNip 4ac npuroTyBaHHA i*Ki He BUKOPUCTOBYIMTE MeTaneBe KYXOHHE NPUAAL A, AKE MOXKe

nogpAnaTM NOKPUTTA.
Monym’a ra3oBoi NAMTU Ta AiaMeTp HarpiBanbHUX KOHPOPOK NigdbupanTe BigNOBIAHO A0
po3Mmipy ckoBopoau. Mocys i3 MeHLWIMM AiaMeTpom, Hix nepenbaveHo ana iHAYKLiAHOI
NANTU, MOXKE HE BUKNMKATK IHAYKLIMHOIO HarpisaHHA. IHpopmaLito Npo miHiManbHKI
AiaMeTp, AKMI po3ni3HaE Balla iHAYKLUiMHA NANTA, MOXHA 3HAWTK B iHCTPYKLIT A0 iHAYKLiNHOT
nAnMTK. Y pasi ra3oBoi NANTU NoJyM’a He MOBMHHO BUXOAMTM 33 MeXKi iHA CKOBOPOAM.
YBATA! CkoBopoaa HarpiBaeTbCs, TOMY Mifl YaC KOHTAKTY 3i CKOBOPOZOHO 3aBX AU
BMKOPUCTOBYMTE 3aXMCHY PYKaBULLIO.

CniakyiTe, Wo6 MixK CKOBOPOAOLO Ta NOBEPXHEID NAUTU He Byno XKoaHUX 3abpyaHeEHb.
PerynapHo ounwante 4HO CKOBOPOAMW.

Ha aHTMnNpurapHoMy NOKPUTTI MOKe YTBOPHOBATUCA HaNIT i3 3a/IMLWLKIB iKi abo HakMny. TakoxX
MOXYTb 3'ABAATUCA HE3HAYHI 3MIHM KONbOPY BiA i*Ki abo 3aHaATO BUCOKOI TemnepaTtypu. Lle
HOpMa/ibHe ABUILLE, AKE He BMJIMBAE HA BAACTUBOCTI aHTUNPUTapHOro NOKpUTTA. Hanit moxHa
BMAAINTM BOLOHO 3 A0AABAHHAM IMMOHa abo BUHHOTO ouTy. [loaaTkoso, Wwob Kpalye
3aXUCTUTU MOKPUTTA, MiCNA KOXKHOIO MUTTA MOTO MOXKHa NPOTEPTM Xap4OBOIO ONEI0.

Mig yac 36epiraHHA Nocyay cTexTe, Wob NnoBepxHA aHTUNPUTaPHOTO NOKPUTTA He
KOHTaKTyBana 3 iHWwunm nocygom. Y pasi 36epiraHHA nocyay «oguH B O4HOMY»
PEKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATW 3aXMCHY MPOKNAAKY, HANPUKAAA TKAaHMHHY abo naneposy
CepBETKY, WOo6 YHUKHYTU NOAPANMUH.

CkoBopoga He € irpawkoto. CnigkynTte, Wwob Aitm He manan gocTyny 4o nocyay, ocobamso
rapayoro.

InaukaTop Temnepartypu Heat Control

MocTaBTe CKOBOPOAY Ha HarpiBasibHy 30HY, AoAaliTe TPOXM OAii @60 IHWOro KMpPY Ta YBIMKHITb
AXKepeso Tensa Ha cepegHiin piseHb.

Ha noyaTKy cmarkeHHs iHamMKaTop Temnepatypu HEAT Control mae TeMHo-4epBOHUIA Konip i3
OBOMA CBITN0-4ePBOHUMM NiHIAMM NO KpaAax. Koam ckoBopoaa HarpieTbca 40 BiANOBIAHOT
TemnepaTtypu, CBITI10-4epBOHI NiHii 3HUKAIOTb, a IHANKATOP TemnepaTypu CTaE OGHOKONIPHUM,
CUTHANI3YouK, WO MOXKHA 3MEHLLUTU AXKepeno Tensia Ta No4YaTh CMaKeHHs.

YBara: poboTa iHguKaTopa TemnepaTypu 3a7exKuTb Big, 6araTbox 3MiHHWUX, 30KpemMa Big,
NOTYKHOCTI NAUTW Ta TUMY AKepena Tenaa. Y AeAKNX BUNagKax MoXe CTaTUCA, LLLO iHOMKATop
TemnepaTtypu He cTaHe O4HOKONIPHUM — CBIT/I0-4E€PBOHI NiHiT HE 3HUKHYTb — X0ou4a



CKOBOPOAA BXKe roToBa A0 BUKOPUCTAHHA. PeKomeHayemo nposecTu npoby, wob nepesipntu
po6oTy iHAMKAaTOPa B KOHKPETHUX YMOBAX.

4. Ysara: He fonycKaliTe neperpiBaHHA CKOBOPOAM, a OTXKEe M iHAMKATOpa TeMNepaTypu, BuLle
260 °C. MeperpiBaHHA MOXe CNPUUYNHUTM HE3BOPOTHE MOLUKOAKEHHSA iIHAMKATOPA, YHACNIA0K
4oro BiH NepecTaHe BUKOHYBATM CBOH QYHKLLIO i 3MiHIOBATW KoAip. MOWKoAKEHHSA
iHOMKaTOpa TeMnepaTypu He BMNJIMBAE Ha eKCMNJ/yaTaLiiHi B1AaCTUBOCTi CKOBOPOAM.
MeperpiBaHHA iHAMKATOpPa TEMMNEPATYypPU MOXKe CTaTUCA MNiJ, Yac TPMBANOro HarpiBaHHA
CKOBOPOAM Ha AyKepeni Tenna, BCTaHOBAEHOMY Ha BUCOKUIM PiBEHb, TOMY Ay¥Ke BaXK/NBO
3MEHLWNTK AxKepeno Tenaa nicna 4OCArHeHHA NoCyA0M ONTUMAIbHOI TemnepaTypu
HarpiBaHHA.

5. TicnAa 3aBeplueHHA CMaXKeHHSA 3a4eKaliTe, JOKM iIHAMKATOp TeMnepaTypu NOBEPHETLCA A0
NOYaTKOBOIO KONbOPY. J/lnLie nicia uboro CKOBOPOAY MOXHA NOMICTUTU B XON04HY BOAY ANA
NOZANbLUOrO 3HMKEHHA TeMnepaTypu nocyay.

6. YBara: NnoBepHeHHA iHAWKaTopa TeMnepaTypun A0 NOYATKOBOIO KONbOPY HE O3HAYa€E NOBHOIO
OXONOAKEHHA NOCYAy.

YMOBW FAPAHTIT
Ha ckoBopoau cepii Magnat Pro mapku Ambition HagaeTbcs 3-piuHa rapaHTisa.
FapaHTiA NOWMPIOETHCA BMK/IIOYHO HA AOMALLHE Ta NPMBATHE BUKOPUCTAaHHA. BoHa oxontoe
BMPOOHMYI Ta MaTepianbHi AedeKTH, WO BUHUKAN 3 BUHM BUPODOHMKA.
LLlo6 36epertv NnoBHe NPaBO Ha KOPUCTYBAHHS rapaHTielo, HEOOXiAHO AOTPUMYBATUCA iHCTPYKLT 3
BUKOPMCTAHHA, PO3MILLLEHOT HA YNAKOBLL NPOAYKTY.
lapaHTiA He NOWKNPIOETLCA Ha:
e  MOLWKOAMKEHHA NOCYAY Ta aHTUNPUIapHOro NOKPUTTA BHACNiLOK HENPaBU/bLHOTO
BMKOPWUCTAHHA,
e MEXaHi4Hi NOWKOAKEHHS, OyAb-AKi NOAPANUHN, NOLWKOANKEHHSA YN PYNHYBAHHSA, LLLO BUHUKAU
yepes HenpaBubHe 36epiraHHA, HEHaNEeXHE BUKOPUCTAHHA Ta OYMLLEHHA/MUTTA,
e MNAMM Ta 3MIHW KONbOPY, CNPUYMHEHI MPUrOTOBAHUMM CTPABaMM, CiNNto abo BUKOPUCTAHUMM
XimiYyHMMU 3acobamu,
e HacNigku nagiHHA abo cubHOTrO yaapy,
®  MOLIKOOXKEHHA, CMPUYMHEHI BUKOPUCTAHHAM HEBIANOBIAHOIO KYXOHHOIO NpUaaanA,
e  TEPMIiYHi NOWKOAKEHHA BHAC/IAOK TENNOBOrO WOKY abo neperpiBaHHsA NOPOXHbOIO Nocyay,
LLLO MOXe NPU3BECTUN 40 BTPATM aHTUNPUrapHMX BAacTMeocTen Ta/abo BUNYKNOCTI AHa
CKOBOPOAM,
e  [OLIKOAMKEHHA iHAMKaTOpa TEMNEePaTypu BHACNIAOK neperpiBaHHA abo noapanaHHA
NOKPUTTA.

ES INSTRUCCIONES DE USO

Gracias por elegir los productos Ambition. Para que puedan utilizar nuestros productos durante
mucho tiempo y de forma segura, les rogamos que lean y respeten las siguientes normas de uso
seguro.

La instruccion se refiere a: Sartén de 20 cm, didmetro de |la zona de calentamiento 13 cm.

1. Antes del primer uso, lave la sartén con un detergente suave para vajilla; a continuacion,
engrase el recubrimiento antiadherente con aceite comestible y, después de unos minutos,
séquelo con papel de cocina.

2. Para la limpieza no utilice productos de limpieza fuertes ni estropajos abrasivos.

3. Para que la sartén les sirva el mayor tiempo posible, recomendamos lavarla a mano con una
esponja suave. Para el lavado en lavavajillas, utilice Unicamente detergentes suaves en forma
liguida o de gel.
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No utilice la sartén en el microondas ni en el horno.

No caliente el recipiente vacio sobre la zona de calentamiento. Vierta la grasa, el aceite o el
agua en el recipiente antes de calentarlo.

Utilice la sartén solo a potencia baja y media. Una vez calentada la sartén, reduzca la potencia
de la cocina. No permita que la sartén se sobrecaliente por encima de 260 °C, ya que esto
puede dafiar el indicador de temperatura.

No introduzca el recipiente caliente en agua fria, ya que esto puede deformar el fondo del
recipiente.

Proteja la sartén contra golpes, abolladuras y arafiazos.

No corte alimentos directamente dentro del recipiente.

Durante la preparacién de alimentos, no utilice utensilios de cocina metalicos que puedan
rayar el recubrimiento.

Ajuste la llama de la cocina de gas y el diametro de las placas de calentamiento al tamafio de
la sartén. Los recipientes con un didmetro menor que el requerido por la placa de induccidn
pueden no activar el calentamiento por induccién. Encontrard informacidn sobre el didmetro
minimo que detecta su placa de induccién en el manual de la placa. En el caso de una cocina
de gas, la llama no debe sobresalir del contorno del fondo de la sartén.

iATENCION! La sartén se calienta, por lo que siempre debe utilizar un guante protector al
manipularla.

Asegurese de que no haya suciedad entre la sartén y la superficie de la placa. Limpie
regularmente el fondo de la sartén.

En el recubrimiento antiadherente puede formarse un depdsito de restos de alimentos o cal.
También pueden aparecer pequefias decoloraciones causadas por los alimentos o por una
temperatura demasiado alta. Es un fenédmeno normal que no afecta a las propiedades del
recubrimiento antiadherente. Puede eliminar los depdsitos con agua con limdn o vinagre de
vino. Ademads, para proteger mejor el recubrimiento, después de cada lavado puede frotarlo
con aceite comestible.

Al guardar el recipiente, procure que la superficie del recubrimiento antiadherente no entre
en contacto con otro recipiente. En caso de guardar recipientes “uno dentro de otro”,
recomendamos utilizar una proteccién, por ejemplo un pafio o papel de cocina, para evitar
arafazos.

La sartén no es un juguete. Asegurese de que los nifios no tengan acceso al recipiente,
especialmente cuando esté caliente.

Indicador de temperatura Heat Control

1.

2.

Coloque la sartén sobre la zona de calentamiento, aflada un poco de aceite u otra grasa y
encienda la fuente de calor a nivel medio.

Al comenzar a freir, el indicador de temperatura HEAT Control es de color rojo oscuro con dos
lineas de color rojo claro en los bordes. Cuando la sartén alcanza la temperatura adecuada,
las lineas rojo claro desaparecen y el indicador de temperatura se vuelve uniforme,
sefialando asi que se puede reducir la fuente de calor y comenzar a freir.



3. Atencidn: el funcionamiento del indicador de temperatura depende de muchas variables,
incluida la potencia de la cocina y el tipo de fuente de calor. En algunos casos puede ocurrir
gue el indicador de temperatura no se vuelva uniforme —las lineas rojo claro no
desaparecen— aunque la sartén ya esté lista para usar. Recomendamos realizar una prueba
para verificar el funcionamiento del indicador en las condiciones dadas.

4. Atencién: no permita que la sartén, y por tanto el indicador de temperatura, se sobrecaliente
por encima de 260 °C. El sobrecalentamiento puede causar dafios permanentes en el
indicador, como consecuencia de lo cual dejara de cumplir su funcién y de cambiar de color.
El dafio del indicador de temperatura no afecta a las propiedades de uso de la sartén. El
sobrecalentamiento del indicador puede producirse durante un calentamiento prolongado de
la sartén sobre una fuente de calor ajustada a un nivel alto, por lo que es muy importante
reducir la fuente de calor una vez que el recipiente haya alcanzado la temperatura éptima.

5. Después de terminar de freir, espere hasta que el indicador de temperatura vuelva a su color
original. Solo entonces puede colocar la sartén en agua fria para reducir ain mas la
temperatura del recipiente.

6. Atencidén: que el indicador de temperatura vuelva a su color original no significa que el
recipiente se haya enfriado completamente.

CONDICIONES DE GARANTIA

Las sartenes de la serie Magnat Pro de la marca Ambition estan cubiertas por una garantia de 3 afnos.
La garantia cubre Unicamente el uso doméstico y privado. Cubre defectos de fabricacion y de material
atribuibles al fabricante.

Para conservar el pleno derecho a la garantia, se deben respetar las instrucciones de uso incluidas en
el embalaje del producto.

La garantia no cubre:

e dafios del recipiente y del recubrimiento antiadherente causados por un uso inadecuado,

e dafios mecdnicos, todo tipo de arafiazos, dafios o deterioros derivados de un
almacenamiento incorrecto, uso inadecuado y limpieza/lavado incorrectos,

e manchas y decoloraciones producidas por los alimentos preparados, la sal o los productos
guimicos utilizados,

e consecuencias de una caida o un golpe fuerte,

e dafios causados por el uso de utensilios de cocina inadecuados,

e dafios térmicos derivados de un choque térmico o del sobrecalentamiento de un recipiente
vacio, que pueden provocar la pérdida de las propiedades antiadherentes y/o la deformacion
del fondo de la sartén,

e dafios del indicador de temperatura causados por sobrecalentamiento o por rayado del
recubrimiento.

PT INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Obrigado por escolher os produtos Ambition. Para que possam utilizar os nossos produtos durante
muito tempo e em seguranga, pedimos que leiam e respeitem as seguintes regras de utilizagao
segura.

A instrucdo aplica-se a: Frigideira 20 cm, diametro da zona de aquecimento 13 cm.

1. Antes da primeira utilizagdo, lave a frigideira com um detergente suave para loica; em
seguida, unte o revestimento antiaderente com dleo alimentar e, apds alguns minutos, seque
com papel de cozinha.

2. Paraalimpeza, ndo utilize produtos de limpeza fortes nem esfregdes abrasivos.
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Para que a frigideira dure o maximo possivel, recomendamos a lavagem manual com uma
esponja macia. Para a lavagem na maquina de lavar loiga, utilize exclusivamente detergentes
suaves em liquido ou gel.

N3o utilize a frigideira no micro-ondas nem no forno.

N3o aqueca o recipiente vazio sobre a zona de aquecimento. Coloque a gordura, o éleo ou a
agua no recipiente antes de o aquecer.

Utilize a frigideira apenas em poténcia baixa e média. Depois de aquecer a frigideira, reduza a
poténcia do fogdo. Ndo permita que a frigideira sobreaqueca acima de 260 °C, pois isso pode
danificar o indicador de temperatura.

Nao coloque o recipiente quente em dgua fria, pois isso pode deformar o fundo do
recipiente.

Proteja a frigideira contra impactos, amolgadelas e riscos.

N3o corte alimentos diretamente no recipiente.

Durante a preparagdo dos alimentos, nao utilize utensilios de cozinha metdlicos que possam
riscar o revestimento.

Ajuste a chama do fogdo a gas e o diametro das placas de aquecimento ao tamanho da
frigideira. Recipientes com didmetro inferior ao exigido pela placa de indugdo podem ndo
ativar o aquecimento por inducdo. A informacdo sobre o diametro minimo detetado pela sua
placa de indugdo encontra-se no manual da placa. No caso de fogdo a gds, a chama ndo pode
ultrapassar o contorno do fundo da frigideira.

ATENCAO! A frigideira aquece, por isso, a0 manusea-la, utilize sempre uma luva de protecio.
Certifique-se de que ndo existem sujidades entre a frigideira e a superficie da placa. Limpe
regularmente o fundo da frigideira.

No revestimento antiaderente pode formar-se um depdsito de restos de alimentos ou
calcario. Também podem surgir pequenas descoloracGes causadas pelos alimentos ou por
temperatura demasiado elevada. Trata-se de um fendmeno normal que nao afeta as
propriedades do revestimento antiaderente. Pode remover os depdsitos com agua
adicionada de lim3o ou vinagre de vinho. Além disso, para proteger melhor o revestimento,
depois de cada lavagem pode limpda-lo com éleo alimentar.

Ao guardar o recipiente, tenha cuidado para que a superficie do revestimento antiaderente
ndo entre em contacto com outro recipiente. No caso de guardar os recipientes “um dentro
do outro”, recomendamos utilizar uma protec¢do, por exemplo um pano ou papel de cozinha,
para evitar riscos.

A frigideira ndo é um brinquedo. Certifique-se de que as criangas ndo tenham acesso ao
recipiente, especialmente quando estiver quente.

Indicador de temperatura Heat Control

Coloque a frigideira sobre a zona de aquecimento, adicione um pouco de éleo ou outra
gordura e ligue a fonte de calor em nivel médio.

Ao iniciar a fritura, o indicador de temperatura HEAT Control tem cor vermelho-escuro com
duas linhas vermelho-claras nas extremidades. Quando a frigideira aquece até a temperatura



adequada, as linhas vermelho-claras desaparecem e o indicador de temperatura torna-se
uniforme, indicando que a fonte de calor pode ser reduzida e que se pode iniciar a fritura.

3. Atencdo: o funcionamento do indicador de temperatura depende de muitas variaveis,
incluindo a poténcia do fogdo e o tipo de fonte de calor. Em alguns casos, pode acontecer que
o indicador de temperatura ndo fique uniforme — as linhas vermelho-claras ndo
desaparecem — embora a frigideira ja esteja pronta para utilizacdo. Recomendamos realizar
um teste para verificar o funcionamento do indicador nas condi¢Ges especificas.

4. Atencdo: ndo permita que a frigideira, e consequentemente o indicador de temperatura,
sobreaqueca acima de 260 °C. O sobreaguecimento pode causar danos permanentes no
indicador, fazendo com que deixe de desempenhar a sua funcdo e de mudar de cor. Danos no
indicador de temperatura ndo afetam as propriedades de utilizacdo da frigideira. O
sobreaquecimento do indicador pode ocorrer durante o aquecimento prolongado da
frigideira numa fonte de calor ajustada para nivel elevado, por isso € muito importante
reduzir a fonte de calor depois de o recipiente atingir a temperatura ideal de aquecimento.

5. Depois de terminar a fritura, aguarde até que o indicador de temperatura volte a sua cor
original. S6 entdo a frigideira pode ser colocada em agua fria para reduzir ainda mais a
temperatura do recipiente.

6. Atencdo: o regresso do indicador de temperatura a sua cor original ndo significa que o
recipiente tenha arrefecido completamente.

CONDICOES DE GARANTIA

As frigideiras da série Magnat Pro da marca Ambition estdo cobertas por uma garantia de 3 anos.

A garantia cobre exclusivamente a utilizacdo doméstica e privada. Abrange defeitos de fabrico e de
material resultantes de culpa do fabricante.

Para manter o direito integral a garantia, é necessario respeitar as instru¢des de utilizacdo indicadas
na embalagem do produto.

A garantia ndo cobre:

e danos no recipiente e no revestimento antiaderente resultantes de utilizagdo inadequada,

e danos mecanicos, quaisquer riscos, danos ou destruicées resultantes de armazenamento
incorreto, utilizacdo indevida e limpeza/lavagem inadequada,

¢ manchas e descolora¢des causadas pelos alimentos preparados, sal ou produtos quimicos
utilizados,

e consequéncias de queda ou impacto forte,

e danos resultantes da utiliza¢do de utensilios de cozinha inadequados,

e danos térmicos resultantes de choque térmico ou sobreaquecimento de um recipiente vazio,
que podem causar a perda das propriedades antiaderentes e/ou o abaulamento do fundo da
frigideira,

e danos no indicador de temperatura resultantes de sobreaquecimento ou riscos no
revestimento.

LT NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

Dékojame, kad pasirinkote Ambition gaminius. Kad galétuméte ilgai ir saugiai naudotis musy
gaminiais, praSome susipazinti su toliau pateiktomis saugaus naudojimo taisyklémis ir jy laikytis.
Instrukcija taikoma: Keptuveé 20 cm, kaitinimo zonos skersmuo 13 cm.
1. Pries pirma naudojimg iSplaukite keptuve Svelniu indy plovikliu, tada netraukia danga
patepkite maistiniu aliejumi ir po keliy minuciy sausai nuvalykite popieriniu ranksluosciu.
2. Valymui nenaudokite stipriy valymo priemoniy ir Siurksciy Sveitikliy.
3. Kad keptuve tarnauty kuo ilgiau, rekomenduojame jg plauti rankomis, naudojant minkstg
kempine. Plaudami indaplovéje naudokite tik Svelnias skystas arba gelio pavidalo priemones.
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Nenaudokite keptuvés mikrobangy krosneléje ir orkaitéje.

Nekaitinkite tuséio indo ant kaitinimo zonos. Riebalus, aliejy arba vandenj jpilkite j indg pries
ji kaitindami.

Keptuve naudokite tik esant Zemai ir vidutinei kaitinimo galiai. Jkaitinus keptuve, sumazinkite
viryklés galig. Neleiskite keptuvei perkaisti virs 260 °C, nes tai gali paZeisti temperatiros
indikatoriy.

Nedékite karsto indo j Saltg vandenj, nes tai gali deformuoti indo dugna.

Saugokite keptuve nuo smugiy, jlenkimy ir jbrézimy.

Nepjaustykite maisto tiesiogiai inde.

. Ruosdami maistg nenaudokite metaliniy virtuvés jrankiy, kurie gali subraizyti danga.
. Dujinés viryklés liepsng ir kaitvie¢iy skersmenj pritaikykite prie keptuvés dydzio. Indai, kuriy

skersmuo mazZesnis nei reikalaujamas indukcinei viryklei, gali nesukelti indukcinio kaitinimo.
Informacijg apie maziausig skersmenj, kurj atpazjsta jusy indukciné kaitlenté, rasite kaitlentés
instrukcijoje. Naudojant dujine virykle, liepsna neturi iSeiti uz keptuvés dugno riby.
DEMESIO! Keptuvé jkaista, todél liesdami keptuve visada naudokite apsaugine pirtine.
Atkreipkite démesj, kad tarp keptuvés ir kaitlentés pavirSiaus nebulty jokiy neSvarumy.
Reguliariai valykite keptuveés dugna.

Ant nelimpancios dangos gali susidaryti maisto likuciy arba kalkiy nuosédy. Taip pat gali
atsirasti nedideliy spalvos pakitimy nuo maisto arba per aukstos temperatiros. Tai normalus
reiskinys, kuris neturi jtakos nelimpancios dangos savybéms. Nuosédas galite pasalinti
vandeniu su citrina arba vyno actu. Be to, norédami geriau apsaugoti dangg, po kiekvieno
plovimo galite jg nuvalyti maistiniu aliejumi.

Laikydami indg pasirtpinkite, kad nelimpancios dangos pavirsius nesiliesty su kitu indu.
Laikant indus ,vieng kitame”, rekomenduojame naudoti apsauginj jdéklg, pvz., Sluoste arba
popierinj ranksluostj, kad bty iSvengta jbrézimy.

Keptuvé néra zaislas. Pasirtpinkite, kad vaikai neturéty prieigos prie indo, ypac kai jis yra
karstas.

Temperatiros indikatorius Heat Control

Padékite keptuve ant kaitinimo zonos, jpilkite Siek tiek aliejaus arba kity riebaly ir jjunkite
Silumos saltinj vidutiniu lygiu.

Pradedant kepti, HEAT Control temperatiros indikatorius yra tamsiai raudonos spalvos su
dviem Sviesiai raudonomis linijomis krastuose. Kai keptuvé jkaista iki tinkamos temperatdros,
Sviesiai raudonos linijos iSnyksta, o temperatiros indikatorius tampa vienspalvis, taip
signalizuodamas, kad galima sumazinti Silumos 3altinj ir pradéti kepti.

Pastaba: temperatiros indikatoriaus veikimas priklauso nuo daugelio veiksniy, jskaitant
viryklés galig ir Silumos Saltinio tipg. Kai kuriais atvejais gali nutikti taip, kad temperatiros
indikatorius netampa vienspalvis — Sviesiai raudonos linijos neiSnyksta — nors keptuvé jau
yra paruosta naudoti. Rekomenduojame atlikti bandymga ir patikrinti indikatoriaus veikima
konkreciomis sglygomis.

Pastaba: neleiskite keptuvei, o kartu ir temperatlros indikatoriui, perkaisti virs 260 °C.
Perkaitimas gali negrjZztamai paZeisti indikatoriy, dél to jis nustos atlikti savo funkcijg ir



nebekeicia spalvos. Temperatiros indikatoriaus paZeidimas neturi jtakos keptuvés naudojimo
savybéms. Temperatiros indikatorius gali perkaisti ilgai kaitinant keptuve ant aukstu lygiu
nustatyto Silumos Saltinio, todél labai svarbu sumazinti Silumos Saltinj, kai indas pasiekia
optimalig kaitinimo temperatdra.

5. Baige kepti palaukite, kol temperatlros indikatorius grjs j pradine spalva. Tik tada keptuve
galima jdéti j Saltg vandenj, kad toliau sumazéty indo temperatdra.

6. Pastaba: temperatiros indikatoriaus grjZimas j pradine spalvg nereiskia, kad indas visiskai
atvéso.

GARANTLIOS SALYGOS
Ambition prekés zenklo Magnat Pro serijos keptuvéms suteikiama 3 mety garantija.
Garantija taikoma tik buitiniam ir priva¢iam naudojimui. Ji apima gamybos ir medziagy defektus,
atsiradusius dél gamintojo kaltés.
Norint iSsaugoti visg teise naudotis garantija, bitina laikytis ant gaminio pakuotés pateiktos
naudojimo instrukcijos.
Garantija netaikoma:
e indo ir nelimpancios dangos paZeidimams dél netinkamo naudojimo,
e mechaniniams pazeidimams, bet kokiems jbrézimams, pazeidimams ar sugadinimams,
atsiradusiems dél netinkamo laikymo, netinkamo naudojimo ir valymo/plovimo,
e déméms ir spalvos pakitimams, atsiradusiems dél ruoSiamo maisto, druskos ar naudojamy
cheminiy priemoniy,
e kritimo arba stipraus smugio pasekmémes,
e pazeidimams, atsiradusiems dél netinkamy virtuvés jrankiy naudojimo,
e terminiams pazZeidimams dél terminio Soko arba tuscio indo perkaitinimo, dél kuriy gali biti
prarastos nelimpancios savybés ir/arba iSsipusti keptuvés dugnas,
e temperatdros indikatoriaus paZzeidimams dél perkaitimo arba dangos subraizymo.

LV LIETOSANAS INSTRUKCIJA

Paldies, ka izvélejaties Ambition produktus. Lai jis varétu ilgstosi un drosi lietot masu produktus,
IGdzam iepazities ar talak noraditajiem drosas lietoSanas noteikumiem un tos ievérot.
Instrukcija attiecas uz: Panna 20 cm, sildzonas diametrs 13 cm.

1. Pirms pirmas lietoSanas nomazgajiet pannu ar maigu trauku mazgasanas ldzekli, péc tam
nepiedegoso parklajumu ieellojiet ar partikas e]lu un péc dazam minatém noslaukiet sausu ar
papira dvieli.

2. Tirnsanai neizmantojiet spécigus tirisanas lidzek|us un asus tiritajus.

3. Lai panna kalpotu péc iesp€jas ilgak, iesakam to mazgat ar rokam, izmantojot mikstu stkli.
Mazgajot trauku mazgajama masina, izmantojiet tikai maigus Skidrus vai Zelejveida dzek]us.

4. Nelietojiet pannu mikrovilnu krasni un cepeskrasni.

5. Nekarsgjiet tuksu trauku uz sildzonas. Taukus, elJu vai deni ielejiet trauka pirms ta
uzkarsésanas.

6. Lietojiet pannu tikai zema un vidéja karsésanas jauda. Péc pannas uzkarséSanas samaziniet
plits jaudu. Nepielaujiet pannas parkarsanu virs 260 °C, jo tas var sabojat temperatiras
indikatoru.

7. Nelieciet karstu trauku auksta tGdenr, jo tas var izraisit trauka dibena deformaciju.

8. Sargajiet pannu no triecieniem, sasitumiem un skrap&jumiem.

9. Negrieziet édienu tiesi trauka.

10. Gatavojot édienu, neizmantojiet metala virtuves piederumus, kas var saskrapét parklajumu.

11. Gazes plits liesmu un sildvirsmu diametru pielagojiet pannas izméram. Trauki ar mazaku
diametru neka nepiecieSams indukcijas plitij var neaktivizét indukcijas karsésanu. Informaciju



12.
13.

14.

15.
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par minimalo diametru, ko atpazist jisu indukcijas plits, atradisiet indukcijas plits instrukcija.
Gazes plits gadijuma liesma nedrikst iziet arpus pannas dibena robezam.

UZMANIBU! Panna sakarst, tapéc, saskaroties ar pannu, vienmér izmantojiet aizsargcimdu.
Pievérsiet uzmanibu, lai starp pannu un plits virsmu neatrastos nekadi netirumi. Regulari tiriet
pannas dibenu.

Uz nepiedegosa parklajuma var izveidoties nogulsnes no édiena atliekam vai kalkakmens. Var
paradities ari nelielas krasas izmainas no édiena vai parak augstas temperatdras. Ta ir
normala paradiba, kas neietekmé nepiedegosa parklajuma Tpasibas. Nogulsnes var nonemt ar
Gdeni, kam pievienots citrons vai vina etikis. Turklat, lai labak aizsargatu parklajumu, péc
katras mazgasanas varat to noslaucit ar partikas e]lu.

Uzglabajot trauku, raugieties, lai nepiedegosa parklajuma virsma nesaskartos ar citu trauku.
Uzglabajot traukus “vienu otra”, iesakam izmantot aizsargstarpliku, pieméram, dranu vai
papira dvieli, lai izvairitos no skrap&jumiem.

Panna nav rotallieta. Raugieties, lai bérniem nebatu piekluves traukam, Tpasi karstam.

Temperatiras indikators Heat Control

Novietojiet pannu uz sildzonas, pievienojiet nedaudz ellas vai citu taukvielu un ieslédziet
siltuma avotu vidgja limeni.

Sakot cepsanu, HEAT Control temperatiras indikators ir tumsi sarkana krasa ar divam gaisi
sarkanam linijam malas. Kad panna uzkarst lidz atbilstosai temperatirai, gaisi sarkanas linijas
pazud un temperatiras indikators klust vienkrasains, tadéjadi noradot, ka var samazinat
siltuma avotu un sakt cepSanu.

Piezime: temperatiras indikatora darbiba ir atkariga no daudziem mainigajiem faktoriem,
tostarp plits jaudas un siltuma avota veida. Dazos gadijumos var gadities, ka temperatdras
indikators nekl|lst vienkrasains — gaisi sarkanas linijas nepaztd — lai gan panna jau ir gatava
lietoSanai. lesakam veikt izméginajumu, lai parbaudttu indikatora darbibu konkrétajos
apstaklos.

Piezime: nepielaujiet pannas un lidz ar to temperatiras indikatora parkarsanu virs 260 °C.
Parkarsana var izraisit neatgriezenisku indikatora bojajumu, ka rezultata tas parstas pildit savu
funkciju un mainit krasu. Temperatras indikatora bojajums neietekmé pannas lietoSanas
Tpasibas. Temperatiras indikatora parkarsana var notikt ilgstosas pannas karsésanas laika uz
augsta limen iestatita siltuma avota, tapéc ir Joti svarigi samazinat siltuma avotu péc tam, kad
trauks sasniedzis optimalo uzkarsésanas temperatiru.

Péc cepsanas pabeigSanas pagaidiet, lidz temperatiras indikators atgrieZas sakotnéja krasa.
Tikai tad pannu var ievietot auksta tGdenr, lai vél vairak samazinatu trauka temperatdru.
Piezime: temperatiras indikatora atgrieSanas sakotnéja krasa nenozimé, ka trauks ir pilntba
atdzisis.

GARANTIJAS NOSACIJUMI

Ambition zZimola Magnat Pro sérijas pannam tiek nodroSinata 3 gadu garantija.

Garantija attiecas tikai uz majsaimniecibas un privatu lietoSanu. Ta aptver raZzoSanas un materialu
defektus, kas radusies razotaja vainas dél.



Lai saglabatu pilnas tiesibas izmantot garantiju, jaievéro lietoSanas instrukcija, kas noradita uz
produkta iepakojuma.
Garantija neattiecas uz:
e trauka un nepiedegosa parklajuma bojajumiem, kas radusies nepareizas lietoSanas rezultata,
e mehaniskiem bojajumiem, jebkadiem skrapéjumiem, bojajumiem vai iznicinasanu, kas
radusies nepareizas uzglabasanas, nepareizas lietosanas un tiriSanas/mazgasanas rezultata,
e traipiem un krasas izmainam, kas radusas no gatavotajiem édieniem, sals vai izmantotajiem
kimiskajiem lidzekliem,
e kritiena vai spéciga trieciena sekam,
e bojajumiem, kas radusies, izmantojot neatbilstoSus virtuves piederumus,
e termiskiem bojajumiem, kas radusies termiska Soka vai tuksa trauka parkarsanas rezultata un
kuru sekas var bt nepiedegoso 1pasibu zudums un/vai pannas dibena izliek3anas,
e temperatdras indikatora bojajumiem parkarsanas vai parklajuma saskrapésanas rezultata.

EE KASUTUSJUHEND

Taname, et valisite Ambitioni tooted. Selleks et saaksite meie tooteid kaua ja ohutult kasutada,
palume tutvuda alljargnevate ohutu kasutamise juhistega ja neid jargida.
Juhend kehtib tootele: Praepann 20 cm, kuumutusala labimdot 13 cm.

1. Enne esimest kasutamist peske pann drna ndudepesuvahendiga, seejarel maarige
mittenakkuv kate toidudliga ja mdne minuti parast pihkige kuivaks paberratikuga.

2. Arge kasutage puhastamiseks tugevaid puhastusvahendeid ega teravaid kiiiirimisvahendeid.

3. Selleks et pann teeniks teid véimalikult kaua, soovitame pesta seda kasitsi, kasutades pehmet
kdsna. NGudepesumasinas pesemiseks kasutage ainult 6rnu vedelaid vo6i geelipbhiseid
pesuvahendeid.

4. Arge kasutage panni mikrolaineahjus ega ahjus.

5. Arge kuumutage tiithja ndud kuumutusala peal. Rasy, 8li v&i vesi tuleb valada ndusse enne
selle kuumutamist.

6. Kasutage panni ainult madalal ja keskmisel kuumutusvéimsusel. Pdrast panni kuumenemist
vahendage pliidi vdimsust. Arge laske pannil iile kuumeneda iile 260 °C, sest see vdib
kahjustada temperatuuriindikaatorit.

7. Arge asetage kuuma ndud kiilma vette, sest see vdib pShjustada ndu p&hja deformeerumist.

8. Kaitske panni I66kide, muljumiste ja kriimustuste eest.

9. Arge Idigake toitu otse ndus.

10. Toidu valmistamisel drge kasutage metallist kdogitarvikuid, mis vdivad katet kriimustada.

11. Kohandage gaasipliidi leek ja kuumutusplaatide 1abimd6t panni suurusega. Ndud, mille
|abimdot on vdiksem kui induktsioonpliidi ndutav |abim&ét, ei pruugi induktsioonkuumutust
kaivitada. Teabe minimaalse 1abimdddu kohta, mida teie induktsioonplaat tuvastab, leiate
induktsioonplaadi kasutusjuhendist. Gaasipliidi puhul ei tohi leek ulatuda ile panni pShja
servade.

12. TAHELEPANU! Pann kuumeneb, seetdttu kasutage panniga kokkupuutel alati kaitsekinnast.

13. Jalgige, et panni ja pliidiplaadi pinna vahele ei satuks mustust. Puhastage panni pdhja
regulaarselt.

14. Mittenakkuvale kattele vdib tekkida toidujaakidest voi katlakivist sade. Samuti vdivad tekkida
vaikesed varvimuutused toidust voi liiga kdrgest temperatuurist. See on normaalne nahtus
ega mojuta mittenakkuva katte omadusi. Sette saab eemaldada veega, millele on lisatud
sidrunit voi veinidddikat. Lisaks voite katte paremaks kaitsmiseks parast iga pesu selle
toidudliga ule plihkida.



15. N6u hoiustamisel jalgige, et mittenakkuva katte pind ei puutuks kokku teise nduga. Kui
hoiustate ndusid ,,Uks teise sees”, soovitame kasutada kaitsevahekihti, naiteks lappi voi
paberratikut, et valtida kriimustusi.

16. Pann ei ole manguasi. Jalgige, et lapsed ei padseks ndu juurde, eriti kui see on kuum.

Heat Control temperatuuriindikaator

1. Asetage pann kuumutusala peale, lisage veidi 6li v6i muud rasvainet ja lllitage kuumusallikas
keskmisele tasemele.

2. Praadimise alguses on HEAT Control temperatuuriindikaator tumepunane, servades kahe
helepunase joonega. Kui pann saavutab sobiva temperatuuri, kaovad helepunased jooned ja
temperatuuriindikaator muutub Ghevarviliseks, andes marku, et kuumusallikat voib
vahendada ja praadimist alustada.

3. Markus: temperatuuriindikaatori t66 s6ltub paljudest muutujatest, sealhulgas pliidi
vOimsusest ja kuumusallika tldbist. Monel juhul voib juhtuda, et temperatuuriindikaator ei
muutu Uhevarviliseks — helepunased jooned ei kao — kuigi pann on juba kasutusvalmis.
Soovitame teha katse, et kontrollida indikaatori toimimist konkreetsetes tingimustes.

4. Markus: arge laske pannil ja seega ka temperatuuriindikaatoril tle kuumeneda lle 260 °C.
Ulekuumenemine vdib p&hjustada indikaatori piisiva kahjustuse, mille tagajérjel see ei tiida
enam oma funktsiooni ega muuda varvi. Temperatuuriindikaatori kahjustus ei méjuta panni
kasutusomadusi. Temperatuuriindikaatori Glekuumenemine vdib tekkida panni pikaajalisel
kuumutamisel kérgele tasemele seatud kuumusallikal, seetdttu on vaga oluline vahendada
kuumusallikat parast seda, kui ndu on saavutanud optimaalse kuumutustemperatuuri.

5. Parast praadimise Idpetamist oodake, kuni temperatuuriindikaator taastab oma algse varvi.
Alles siis voib panni panna kiilma vette, et nGu temperatuuri edasi alandada.

6. Markus: temperatuuriindikaatori algse varvi taastumine ei tdhenda, et ndu on taielikult
jahtunud.

GARANTIITINGIMUSED
Ambitioni kaubamargi Magnat Pro seeria pannidele kehtib 3-aastane garantii.
Garantii hdlmab ainult kodust ja eraviisilist kasutamist. See hélmab tootja stist tulenevaid tootmis- ja
materjalivigu.
Taieliku garantiGiguse sailitamiseks tuleb jargida toote pakendil toodud kasutusjuhendit.
Garantii ei hélma:
e nou ja mittenakkuva katte kahjustusi, mis on tekkinud ebadige kasutamise tagajarjel,
e mehaanilisi kahjustusi, k&iki kriimustusi, kahjustusi voi havimist, mis tulenevad valest
hoiustamisest, ebadigest kasutamisest ning puhastamisest/pesemisest,
o plekke ja varvimuutusi, mis on tekkinud valmistatud toitudest, soolast voi kasutatud
kemikaalidest,
o kukkumise voi tugeva 166gi tagajargi,
e kahjustusi, mis on tekkinud sobimatute koogitarvikute kasutamise tottu,



termilisi kahjustusi, mis on tekkinud termosoki voi tiihja ndu tGlekuumenemise tagajarjel ja
mille tagajarjeks v&ib olla mittenakkuvate omaduste kadumine ja/voi panni pohja kumeraks
muutumine,

temperatuuriindikaatori kahjustusi, mis on tekkinud tilekuumenemise voi katte kriimustamise
tottu.



